
Galletas de Coco y Chocolate (receta enviada por Fátima Akuomah):

Ingredientes:
• 1 Vaso de Azúcar 
• 1 Vaso de aceite de girasol 
• 2 huevos 
• 25 gr de mantequilla 
• 1 Sobre de levadura en polvo 
• Un poco de vainilla (en polvo o rama)
• 750 gr de harina, aproximadamente

Para decorar:
• 100 gramos de chocolate de cobertura
• Azúcar Glass (al gusto)

Preparación:
• Mezclar los ingredientes y amasar, hasta conseguir una masa moldeable
• Dar la forma deseada: herradura, roscos, lazos…
• Precalentar el horno a 180ºC y hornear hasta que se doren un poco
• Dejar enfriar ligeramente
• Bañar la galleta con la mezcla del chocolate o el azúcar glass (parcialmente, 
completa o extremos)


